cagdas.ertuna@milliyet.com.tr

1YILDA 40 BASAMAK

11 Haziran 2016 Cumartesi

YUKSELDI

restoran olabilecek mi diye

yillarca konustuk.

Gastronomi diinyasinda
Michelin'in yildiz1 hizla
séndii, yerini Diinyanm En Tyi
Restoranlari listesine birakti.

Bu listede ilk 100%
girebilmek asil dnemsenen ol¢i
oldu.

Tiirkiye'den listeye girmeyi
basaran ilk Changa oldu,
39'uncu olarak.

Mehmet Giirs ise ilk kez
gecen yil Mikla ile ilk 100’
girmeyi bagards, 96. siradayds.
Ustelik de bunu o kadar
sessiz ve derinden giderek
vapt: ki, hepimizi sasirtti.
Istanbullularin artik daha ¢ok
yabanci turistlere biraktig,
Yeni Anadolu mutfagi ile éne
cikan Mikla béylece tekrar
giindeme geldi.

Mehmet Giirs de farkindayd:
durumun, bosuna “Bin kisilik
jiirinin bunu gériyor olmasi
tath geliyor. Tiirkiye'de ¢ok
fazla gorillmiyordu ama iyi
bir is yaptigimiz1 biliyorduk.
Birilerinin bunu tescilliyor
olmasi insanin hosuna gidiyor.”
demedi.

I stanbul'da Michelin'li bir

‘Tiirk yemegine
burun kivirmayalim’

Mehmet Giirs, “Esnaf
lokantalarindan 63renecegimiz
cok sey var” dediginde de kimse
oralt olmamisti.

Konu, yeme-igme sektorii
nereye gidiyora gelince,
“Saglikly, hizli ve hesapl
anahtar kelimeler” dediginde
ise bir¢ok restoranci ‘hesapli'va
takilmisti.

Daha sonra durumu sdyle
dzetlemisti, “Disart ¢ikmisim,
bu kadar para veriyorum, Tiirk
yemegi mi yiyecegim” kafasinin
degisecedini santyorum. Ciinki
biz modern Anadolu mutfag
yapiyoruz. Sadece havyarla,
trif mantariyla olmaz. “Dinya
tarhanaya, hamsiye boyle
muamale yapiyorsa, demek
bunda bir sey var. Biz de burun
kivirmaktan vazgecelim”
anlayis1 yayginlasacak. Milli,
etnik, dini batiin kimliklerden
siyrilmak istiyoruz. Yemege
notr bir sekilde bakiyoruz.”

Bunun igin de ¢ok ¢alist1,
hatta Mikla’'nin diinyada full-
time antropolog istihdam
eden tek lokanta oldugunu da
gururla aciklady.

Mehmet Giirs, listenin énde
gelen 37 sefiyle “Gelinaz!”
projesine de katild.

Peki ama bu sefler arasinda
kimler vardi1? Yillarca
diinyanin en iyi restorani
secilen Noma'nin sefi Rene
Redzepi, diinya ikinciligine
yiikselen ve Istanbul'da da
Eataly’de bir restoran agan
ve sonrasinda kapatmak
zorunda kalan Moderna'daki La
Francescana'nin sefi Massimo
Bottura, Paris'teki La Plaza
Athenee’daki restoraniyla
efsane sef Alain Ducasse,
Barcelona'daki Pakta’yla El
Bulli'nin yaraticisi Ferran
Adria'nin onun kadar
iinlenmesi beklenen kardesi

Albert Adria...

Yeni Lokanta ve
Alancha izinden
geliyor

Hemen arkasindan The
World’s 50 Best Restaurants'in
“Kesfedilmesi gereken 50
restoran” listesinin Ortadogu
béliimiine Tiirkiye'den iki
isim girmeyi basard:: Kemal
Demirasal'in Alancha’s: ve
Civan Er'in Yeni Lokanta’sy.

Bu listeden geriye kalan bir
sey de, artik mutfagimizla degil
lokasyonumuzla, Ortadogu
ve Afrika kategorisinde yer
almamiz ve bunu giderek daha
da kabullenmemiz oldu.

Daha sonra yemek yazar
Cemre Narin'in The World's
50 Best'in 1000 kisilik segici
kuruluna girmesi haberleri
kulaktan kulaga yayildi.

Turk Mutfag: Dernegi
gastronomi meraklilarini
bulusturan bir etkinlikler dizisi
yapti.

Simdi ise Mehmet Gurs'tiin
Mikla ile 2016 Diinyanm En
iyi 100 restorani listesinde 56.
siraya yiikseldigi haberini aldik.

Hem de Paris’teki L'Astrance
ve Alain Ducasse au Plaza
Athenee gibi restoranlari geride
birakarak...

Pazartesi aksami New
York'ta Ditnyanin En Iyi
50sinin agiklanacag: torene
katilacak Mehmet Giirs.

Bu gidisle seneye Mikla'nin
ilk 50'ye yiikselmesi sasirtict
olmayacak.

Hatta kesfedilmesi
gerekenlerden de ilk 100e
girenler olabilir.

Heyecanla bekliyoruz.




